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NAR CORBASI

4 su bardag nar suyu

1 su bardagi mas fasulyesi

3 adet kiip dogranmig sogan

3 dis ince kiyilmig sarimsak

3 yemek kasigi sadeyag

1 adet kiip dogranmig pancar
Yarimsar ¢ay kasidi karabiber ve targin
1 cay kasigi zerdegal

2 su bardagi sicak su

1 su barda@ dogranmis maydanoz
2&apos;ser bardag dogranmis kisnis, nane ve taze sogan
1 yemek kasigdi tuz

Mas fasulyesini biiyik bir kasede bol suyla aksamdan islatin. Ertesi glin suyunu stiziip kenara alin. Sogan,
sarimsak ve yagi tencereye alip soteleyin. Igine pancar, mas fasulyesi, tuz, karabiber, tar¢in ve zerdecal ilave
edip karistirin. Su ekleyip 20 dakika pisirin. Maydanoz, nane, kisnis, taze sodan ve nar suyunu katip, kisik i1sida
15 dakika pisirin. Ocaktan alip dilediginiz sekilde slisleyerek servis yapin.
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