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NAR CANAKLARI

2 corba kagiJi tozseker

1 adet yumurtanin aki

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi kakao

1 su bardag ¢ig krema

4 corba kasigi labne peyniri

4 corba kasig tozseker

5 ¢orba kasigi nar tanesi

1 corba kasidi oda sicakliginda bekletilmis margarin

Canaklari hazirlamak igin, margarini tozsekerle ¢irpin. Uzerine yumurta aki ile elenmis un ve kakao ekleyin.
Karigimi yagh kagit serilmis bir firin tepsisine kasikla daireler seklinde yayin. Onceden isitilmis 190 derece
firnda 8 dakika pisirin. Hamurlar firndan ¢ikar ¢cikmaz, ¢anak seklini vermek igin, ters ¢evirdiginiz bardaklarin
tizerine koyun. Elinizle hafifge bastirip sekillendirin ve sogumaya birakin. Diger taraftan kremay! ¢irpip labne
peyniri ve tozsekerle karistirin. Soguyan ¢anaklari servis kabina alin. Iglerine krema koyun. Nar taneleri ile
sUsleyip servis yapin.
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