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NAPOLITAN SOSLU SPAGHETTI

https://www.makarna.org.tr

1 paket spaghetti makarna
50 gr tereyagdi

50 gr sivi yag

100 gr sodan

50 gr kereviz

40 gr sarimsak

100 gr havug

100 gr taze domates
15 gr seker

110 gr sal¢ca

100 gr et suyu

5 gr karabiber

1 demet maydanoz
30 gr nigasta

1 adet defne yapragi

Sogan, havug, sarimsak ve kerevizi temizleyin. Hepsini tereyagi ve sivi yag iginde sote edin. Domateslerin
hepsini (taze ve konserve), maydanozu, tuzu, salgayi, karabiberi, defne yapragini, sekeri ve et suyunu da
ekleyerek, 45 dakika sureyle orta ateste pismeye birakin. Bir plre makinesinden gegirerek nigsasta ekleyin ve bir
tasim kaynatip atesten indirin. Daha sonra, paketin Uzerinde belirtilen stre kadar pisirdiginiz spaghetti ile
karistirarak servis yapin.
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