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NAPOLITAN SOSLU SPAGETTI

https://www.mutlumakarna.com.tr/

1 paket Mutlu spagetti

8 bardak su

1 orta boy sogan

1 orta boy havug

1 kereviz sapi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

4 adet domates

2 corba kagsi@i kiyilmis maydanoz
1 adet kesme seker

Yarim cay kasigi taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Makarnay 8 bardak kaynatiimis suda 8 dakika haslayip, kaynatip stiziin. Sogani havucu ve kereviz sapini minik
kipler seklinde dograyin.Derin bir tencereye zeytinyadini dokerek sebzeleri ilave edin. Hizli ateste soteledikten
sonra kupler halinde dogranmis domatesleri ve suyu ekleyerek, kisik ateste 15 dakika kadar pisirin.

Sosun pismesine yakin kiyllmig maydanozlari ilave edin. Tuz ve seker ile lezzetlendirin. Nepolitan sos suyunu
¢ekince taze ¢ekilmis karabiber ekleyin.

Diger tarafta hagladiginiz spagetti ile sosu harmanlayin. Taze nane yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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