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NAPOLITEN SOSLU SPAGETT]

500 gr spagetti

50 gr margarin

4-5 adet domtes

5 dis sarimsak

1 adet carliston biber

200 ml domates sos

yarim demet maydanoz

1 er cay kasi§i tuz, karabiber

Makarnayi, bol tuzlu suda hagalyip suizlin, bir kenarda beklesin, sosu hazirlayin. Domayesleri dograyin,
sarimsagi ve carliston biberi incecik kiyin. Margarini bir tencerede kizdirin,domatesleri ilave edip 1 dk karistirin.
Sarimsag ve garliston biberi ekleyerek 5 dk karigtirin. Domates sosunu ekleyin. Tuz ve karabiberi ilave edip bir
tagim kaynatin, atesi kisin. Kisik ategte oldukga koyu bir sos elde edinceye kadar pisirip atesten alin. Makarna
tzerinde incecik kiyllmig Ince maydanozu Uzerine serpip servise sunun.

Not: Uzerine istege bagl olarakpeynir rendesi de koyabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:110270 « adi:Napoliten Soslu Spagetti * génderen:Goksen « indirme tarihi:30.03.2025 - 11:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/napoliten-soslu-spagetti-italya-vt20575
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/napoliten-soslu-spagetti-110270.jpg
http://www.tcpdf.org

