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NAPOLITAN SOSLU SPAGETT]

1 paket spagetti

Bir miktar spagetti peyniri
1 corba kasigi salca

4 dis sarimsak

3 adet domates

3 yemek kagigi margarin
Bir miktar feslegen

Tuz

Karabiber

Tencereye kaynamis olan suyu alin ve 1 paket spagettiyi lizerine ekleyip makarnayi haglayin.

3 adet domatesi yemeklik dograyin ve tavaya sana yagini alin. Uzerine 1 ¢orba kagigi salgay! ilave edin.
Sarimsaklari ince olarak kesin ve tavaya ilave edin. Uzerine biberiye, feslegen, tuz, karabiber ilave edin.
Haslanmis olan spagettiyi siizgecten gecirip domatesli sosa ilave edin.

Servis tabadina domates soslu spagettiyi alin Gistiine baharatli spagetti peyniri veya gesitli peynirler.
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