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NAPOLITEN SOSLU MIDYE MAKARNA

1 paket Nuh'un Ankara Midye Makarna
750 gr. domates

2 dig sarimsak

1 corba kasigi domates salgasi
4 corba kasIg! zeytinyagd!

yarim demet maydanoz

2 adet sogan

1 cay kasigi toz seker

50 g. tereyagd

200 ml. et suyu

mercan kdgku, kekik

tuz, karabiber, feslegen yapragi

Domatesleri soyun , ¢ekirdeklerini gikartin ve dograyin. Sogani kiigik kiigiik dograyin, 2 ¢orba kasigi
zeytinyaginda sodan ve sarmisagi kavurun. )

Domates, domates salcasi, seker, tuz, karabiber ekleyip karistirin. Uzerine et suyunu ilave edip disik ateste 15
dk. pisirin.

2 corba kagig zeytinyagi, tereyagi, dogranmig feslegen yapragi, maydanoz, mercan kogki ve kekigi ilave
ettikten sonra 2 dk. daha ateste tutun. Onceden dneriye gére pisirilmis Nuh'un Ankara midye makarna tzerine
ilave edip servis yapin.
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