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NAPOLITEN SOS

50 gr. margarin

5 gr. sanimsak

500 ml domates sosu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

400 gr. domates

3 adet carliston biber dilimlenmis
1 bag maydanoz ince kiyllmig

Margarini bir tencerede kizdirin. Yag kizinca domatesleri ilave edip 1 dk. karistirin. Sarimsagi ve ¢arliston biberi
ekleyerek 5 dk. karistirin. Domates sosunu ekleyin. Tuz ve karabiberi ilave edip bir tagim kaynatin. Atesi kisin.
Kisik ateste oldukga koyu bir sos elde edinceye kadar pisirip atesten alin. ince kiyilmis maydanozu Gzerine
serpip servise sunun.

Not: Makarnalar igindir.
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