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4 corba kasigi zeytinyagi
2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi domates salgasi
4 corba kasigi zeytinyagi
yarim demet maydanoz
2 adet sogan

1 cay kasigi toz seker
50 g. tereyagd

200 ml. et suyu

mercan kdski, kekik

tuz

karabiber

feslegen yapragi

NAPOLITAN SOS

Domatesleri soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve dograyin. Sodani kiicik ki¢uk dograyin, 2 ¢orba kasiJ
zeytinyaginda sogan ve sarmisagi kavurun. )
Domates, domates salgasi, seker, tuz, karabiber ekleyip karigtirin. Uzerine et suyunu ilave edip disik ateste 15

dk. pigirin.

2 corba kasiJi zeytinyagd, tereya@i, dogranmis feslegen yapragi, maydanoz, mercan kdsku ve kekidgi ilave
ettikten sonra 2 dk. daha ateste tutun. Sosunuz hazir !
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