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NAPOLITEN RAVIOL]

https://www.sok.com.tr/

1 paket raviyoli makarna

2 corba kasiJ! siviyag

1 kuru sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasigi toz seker

3 olgun domates

2 corba kasigl domates puresi

50 gr ince rendelenmis eski kasarpeyniri
2-3 corba kasigi tereyagi

Raviyolileri kaynar tuzlu ve yagl suda haglayin. ( Her markanin pisme suresi farkli olacagindan paket tzerindeki
pisirme bilgilerini okuyun). )

Sosu hazirlamak igin sogani ve sarimsagi kiyip sos tavasina koyun. Uzerine bir cay kasigi seker ve tuz atip
siviyagda kavurmaya basglayin. Ardindan soyulmus ve kiip dogranmis domatesleri ekleyip sos kivamini alana
kadar pisirin. Domates puresini ekleyip tadini kontrol edin.

Raviyolileri siizin. Bir tavada tereyagini eritip igine domates sos ekleyin ve makarnayi sosla karistirip sicak
olarak servis yapin.
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