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NAPOLITEN PIZZASI

4 Kisilik bir pizza hamuru,

1/2 kilo olgun domates,

2 parga mozzarella peyniri,
tuza yatinlmis 4 angliez balid,
2 tutam mezengds otu,

bol zeytinyad!.

Birer kisilik 4 veya dort kigilik 1 pizza tavasini iyice yaga bulamali. Mozzarella peynirini dilim dilim dogramal.
Domatesleri 6nce kaynar, sonra soguk suya sokup ¢ikarmali ve kabuklarini soymali, ¢ekirdeklerini ¢ikarip kliguk
parcalara dogramali. Ang¢lezlerin tuzlarini gidermek i¢in bunlari bol akarsuda yikamali, suyunu siizdikten sonra
ikiye ayirmali ve kilgiklarini ¢cikarip her baligi dért filetoya ayirmali.

Yarim kilo un, 30 gram maya, 1 kasik tuz ve yeteri kadar 1lik suyla bir pizza hamuru hazirlamal.

Hamuru son defa yogurduktan sonra elle yarim santim inceliginde ac¢ip pizza tavasina (veya tavalarina)
yerlestirmeli. Sonra bu hamurun Ustline mozzarella peyniri dilimlerini yayarak koymali. Bunlarin Ustine domatesi
yaymall.

En Uste de ancliez filetolariyle kafesler yapmali. Merzeng(s otunu serptikten sonra gezdirerek bol zeytinyagi
dékmeli ve tavayi veya tavalari 180 dereceye goére kizdiriimis firma koyup 30 - 35 dakika kadar orada birakmal.
Pizza pisince yani hamurun yiizG ve yanlari nar gibi kizarinca tavayi firndan ¢ikarmali ve sicak sicak servis
yapmall.
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