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NAPOLITEN PIZZA

HAMURU:

375 gram un (7 1/2 kahve fincani)

200 gram su (2 3/4 kahve fincani)

40 gram margarin, ya da sadeyag (2 ¢orba kasig)
12 gram kuru maya

5 gram tuz (1/2 gorba kasigr)

1 yumurta

USTUNE:

750 gram domates (5 blyuUk)

400 gram beyaz, ya da dil peyniri

1 Hamur acilan tahtaya 375 gram un elendikten sonra unu géz karariyle dérde bdélmeli ve bdliinen undan yalniz
bir bdlimindn ortasini havuz gibi agarak agik olan bu yere, ilik olmak Gzere yarim kahve fincani su katarak 10
dakika kadar dylece birakmali, macun haline getirilmis 12 gram kuru maya ile, kalan suyun yalniz yarim kahve
fincanini biraz iitarak katmali ve yogurmali, klicik hamur yapmali, sonra da elde edilen bu hamurun stiine
ayirmis oldugumuz diger G¢ kisim unu da atarak, mayall hamur en asagi bir misli kabarincaya dek asagi yukar
yarim saat dinlenmeye birakmalidir.

2 Kabarinca; mayali hamur ve Ustlindeki una yarim gorba kasigi tuz, 1 adet yumurta, erimis bir halde olmak
Uzere 2 silme ¢orba kasi§i margarin, ya da sadeyag, ile kalan bir G¢ ¢eyrek kahve fincani suyu da katarak ve bir
taraftan da iyice yogurarak, bunlari yumusakca bir hamur yapmali, sonra da tstlne bir miktar un serperek
hamuru topladiktan sonra tekrar iyice kabarmasi icin, ici hafifge yaglanmis bir kap icinde, mangal ya da soba
yani gibi ilik¢a bir yerde 1 - bir buguk saat dinlenmeye birakiimalidir.

3 Sonra, kabarmig hamuru tahtaya alarak, iki avug ile hafifge bastirarak yuvarlamali, az uzattiktan sonra hamuru
8 esit parcaya kesmeli, sonra da bu hamurlari teker teker olmak Gzere dnce iki avug icinde yuvarlamak, sonra
da Ustlerine yine avug ile bastirarak 13-14 santim, yani kii¢lk bir yemis tabagi ¢gapinda biyttmeli, sonra da
bunlarin Gstlerine, kaynar suya bir sokup ¢ikariimig, kabuklar soyulmus, kiigtik dogranmig ve hafif salga haline
gelinceye kadar pisirilmis 750 gram domatesi btiin hamurlara yetebilecek miktarda béldikten sonra domatesin
Ustline de 6 saat suda islatiimis ve ince dilimlere kesilmis 400 gram beyaz peynir, ya da ¢ok taze dil peyniri
yerlestirmeli, sonra da bu pizzalar bir delikli kepge, ya da mala ile 6zenle alarak, firin tepsisine yanyan
yerlestirmeli ve pizzalar kabarip da yanlarini hafifce pembe bir renk alincaya dek asag yukari 10 dakika ¢ok
kizgin firinda pisirmeli ve hemen sicak sicak servis yapmalidir.
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