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NAPOLITEN PIZZA

Kullanilacak malzeme (4 kisilik): 4 kisilik pizza hamuru, 1/2 kg olgun domates, 2 par¢ca mozzarella peyniri, tuza
yatiriimis 4 anguez, 2 tutam mercankdgk, bol zeytinyad.

Yapilisi: Bir kisilik 4 veya dort kisilik 1 pizza tavasi iyece yaga bulanin Mozzarella peyniri dilimlenir. Domatesler
Once kaynar, sonra soguk suya sokup ¢ikarlilir ve kabuklari soyulur, ¢ekirdekleri ¢gikarlarak kiigik kiguk
dogranir. Ancuezler tuzlarini gidermek icin bol suda yikanir, suyu sizildikten sonra ikiye bdltndr ve kilgiklari
¢ikarlip her balik doért filetoya ayrilir. Yarim kg un, 20 gr maya, 1 kasik tuz ve yeteri kadar ilik suyla pizza hamuru
hazirlanir. Hamur son defa yogurulduktan sonra elle 0,5 cm inceliginde acllir, pizza tavasina (veya tavalarina)
yerlestirilir. Sonra bu hamurun Ustiine dogranmis mozzarella peyniri yayilarak konur. Bunlarin Ustline domates
konur. En Uste de ancuez filetolariyla kafesler yapilir. Mercankogk serpildikten sonra gezdirerek bol zeytinyagi
doékaldr ve tava (veya tavalar) 180 °C'dekl, kizdiriimis firina konur, 30-35 dakika kadar pisirilir. Pizza pisince
yani hamurun ylzU ve yanlari nar gibi kizarinca tava firindan ¢ikarilir ve sicak sicak servis yaplilir.
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