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NAPOLITEN KURABIYE

https://www.temizliknerahat.com

225 gr margarin

280 gr toz seker

1 yumurta

1 1/2 gay kasidi vanilya

1/2 cay kasigi tuz

250 gr un (elenmig)

1 1/2 gay kasidi kabartma tozu
28 gr bitter cikolata (eritilmis)
50 gr ceviz

1-2 damla kirmizi gida boyasi (Ben 1 tath kasigi visne suyu kullandim.)
1/2 tath kasig hindistancevizi

Yag ve seker, seker iyice eriyinceye kadar mikser ile karistirilir. Hazirlanan karigima yumurta eklenip iyice
yedirilir. Un, tuz, vanilya, kabartma tozu ilave edilir. Hamur 3 kisma ayrilir. Birinci kisma hindistancevizi, ikinci
kisma vigne suyu, Uglincl kisma benmari usuli eritilmis ¢gikolata ve ceviz ilave edilir. Kagik yardimi ile ilk 6nce
hindistan cevizli karigim, alimunyum kapli dikddrtgen kaliba yerlestirilir ve Gstl dizlegtirilir. Sirasi ile vigne ve
¢ikolatall hamur, bu hamurun Ustlne yerlestirilir. Buzdolabinda en az 24 saat, en fazla 2 giin bekletilir. Stre
sonunda yaklasik yarim santim olacak sekilde, keskin bir bigakla dilimlenir. Fansiz 175 derecede 6n isitma
yapilan firnda 12 dk pigirilir. Pistikten sonra firndan ¢ikarilip sogumasi i¢in izgaraya alinir.
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