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NAPOLITEN KEK

3 adet yumurta

1 blyUk paket margarin

300 gr. pudragekeri (10 ¢orba kasig)
1-2 adet meyve sekerlemesi

400 gr. un (13 gorba kasigr)

1 su bardag st

50 gr. ince ¢ekilmis badem

Izmir GzOmU

Yagi, pudrasekerini porselen bir kdsede beyazlasincaya kadar yumurta teliyle karistiriniz.

Sonra sirayla yumurtayi, ihk sttd koyup, karigtiriniz.

Bu karisima ¢eklimis badem, kabartma tozu, dogranmis sekerlemeyi, kuru Gzima, yesil fistigi, en sonda da unu
koyup, hepsini tekrar birbirini yiyinceye kadar karistiriniz.

Yaglanmig, unlanmig veya altina kagit yayiimis kaliba dékip, sicak firinda 30-40 dakika pisiriniz.

KontrolUnG yapip, firindan aliniz.

Hafif soguyunca kaliptan ¢ikarip, Gzerine pudrasekeri serpip, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:65888 » adi:NAPOLITEN KEK « génderen:Catladikapi ¢ indirme tarihi:29.04.2025 - 09:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/napoliten-kek-vt50050
http://www.tcpdf.org

