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NAPOLITEN MAKARNA

500 gr makarna

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 blyUk sogan (piyaz dogranmis)

1 dis sarimsak (dévulmus)

750 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarilarak dogranmis)
2 corba kagsiJi domates salcasi

1+1/2 tath kasig tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi kekik

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

1 defne yaprag

11 su bardagi su

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi (ufak ufak kesilmis)
60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

ZeytinyaQi, blyuk bir tencerede kizdirip sogdan ve sarimsagi koyunuz; arasira karistirarak 5-6 dakika, soganlar
pembelesene kadar kavurunuz.

Domates, domates salgasi 1/2 tath kasi¢i tuz, biber, kekik, maydanoz, defne yapragi ve 1 su bardagi su ekleyip,
domatesleri tahta bir kasikla ezerek, 10 dakika, pisiriniz.

Atesin altini kisip tencerenin kapagini kapatarak sosu 40-45 dakika sos koyu olana kadar pisiriniz. (Ses, suyunu
¢ok ¢ekerse biraz daha soguk su katiniz.)

Bu arada makarnay! yapmak i¢in biyUk bir tencerede kalan 10 su bardadi su ile kalan 1 tatl kasidi tuzu harl
ateste kaynatiniz.

Kaynayinca atesin altini keksp makarnayi katarak 8-10 dakika pigiriniz. Makarnayi kevgirde siziip tstlinden
sicak su gegirerek servis tabagina bosaltiniz. Yagi ekleyerek karistiriniz.

Sosu atesten alarak defne yapragdini atiniz. Sosu makarnainin tizerine dékip Uzerine peynir serperek servis
ediniz.

Not: Domates soslu sade bir makarna olan bu yemegi, yesil salata ile 63le yemeklerinde servis edebilirsiniz.
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