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NAPOLI USULU KUZU PIRZOLASI (ITALYA)

Malzeme

- 15 adet kuzu pirzolasi (kisi basina 3 kalem hesabi ile 5 kigi igin)

- Tuz, taze ¢ekilmis

- karabiber

- 3 yumurta

- 60 gr un ( 1/2 su bardagdi) Bir su bardagi ufalanmig bayat ekmek ici yada galeta unu
- 30 gr Sana (2 ¢orba kasig)

- 60 gr konkase domates

- 125 ml ( 1/2 su bardag@i) domates sosu

- 150 gr spagetti

- 30 gr (7 1/2 gorba kasigdi) rendelenmis kasar veya permesan peyniri

Hazirlanisi

Kuzu pirzolalarinin fazla yaglarini kesip, atin. Tuz ve biberi serpin. Yumurtay! bir corba kagidi su ilave ederek
¢irpin. Pirzolalari sirasiyla una, yumurtali karigsima ve ufalanmig bayat ekmek i¢ine bulayip pane edilmek Gizere
hazir hale getirin.

Bir tavada Sana'y eritin. Yag kizinca kuzu pirzolalarini tavaya koyup alt st ederek, 7-8 dakika, heriki yanida
altin sarisi bir renk alincaya dek pisirin.

Sana'yi bir tencerede orta ateste eritin. Yag kizinca konkase domatesi katip, ara sira karigtirarak, birka¢ dakika
pisirin. Domates sosunu katin. Bir tagim daha kaynatin. Tencereyi atesten alip, sosu sicak olarak bir kenarda
bekletin. Bu arada orta boy bir tencerede spagettiyi kirmadan yaklasik 10-12 dakika, hafif diri kalacak bigimde
pisirin. Bir slizgece aktararak siizin. Bir kaba aktarin. Sosu ilave edip, tekrar karistirin.

Tabaga dizdiginiz pane pirzolalarin yanina spagettiyi ilave edin ve Uizerine peyniri serpin. Sicak olarak servis

yapin.
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