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NAPOLI USULU CORBA

Malzemesi:

250 gr. kemik

1,5 litre su

2 adet defne yapragi

250 gr. kugbasgi et

1 sogan

1 demet maydanoz

200 gr. ince makarna

2 corba kagsiJi domates salcasi
1 corba kasigi margarin

Hazirlanisi:

Kemikleri bol su altinda yikayin. Tencereye koydugunuz kemiklere suyu ilave ederek kaynatin. Sogani soyun.
Ddrde bélin. Maydanozu yikayin ve ince ince Kiyin . Kemikleri sudan ¢ik ve kemik suyunun igine kusbasi eti
atarak bir siire pisirin. Sonra sogani defne yapragini ve maydanozu atarak etleri iyice pigirin. Diger tarafta 1 kg.
suyu bagka bir tencerede kaynatin. Igine tuz katin ve makarnayi atarak haslayin. Sonra suyunu siiziin ve soguk
sudan gecirdikten sonra, et suyunu ilave edin. Gorbaya margarin ve domates salgasi ilave edin. 10 dakika
kaynattiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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