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NAPOLI USULU BIFTEK

400'er gr'lik 4 sigir biftegi (sokumdan kesilmig)

6 corba kasiJi rafine yag

750 gr domates (kabugu soyulmus ve irice dogranmisg)
1 3/4 tath kagidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi kurutulmus feslegen (istenirse)

2 dis sarimsak (dégulmas)

125 gr yesil zeytin (¢ekirdegdi ¢ikarilip dérde boélinmas).

Rafine yadin yarisini orta boy bir tencerede orta ateste isitiniz. Domatesleri, 3/4 tath kasigi tuzu, karabiberin
yansini, kekigi, feslegeni (istenirse), sarimsagi ve zeytinleri de katip kapagini kapattiktan sonra, arada sirada
karistirarak sosu 15 dakika pisiriniz.

Etleri kurulayip, kalan tuz ve karabiberle ovunuz.

Geri kalan rafine yagi genis bir tavada orta ateste iyice kizdiriniz. Etleri katip, hafif kahverengilesene kadar her
iki taraflarini 2-3 dakika kizartiniz.

Sosu bifteklerin Ustliine dékip tavayi érterek 5 dakika daha pisirdikten sonra, hemen servis ediniz.
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