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NAPOLI PIZZASI

Hamur icin:

2,5 su bardagi un

1,5 corba kasig maya

tuz

Ustlne:

1/2 kg olgun domates

2 parga peynir

4 tane anguez bal@i (tuza yatiriimig)
zeytinyagi

Pizza hamuru malzemesinden hazirlanir. Peynirler dilim dilim dogranir. Domateslerin kabuklari soyulur,
cekirdekleri ¢ikarilip dogranir. Anguezler bol suda yakinar ve kilgiklari gikarilip dort pargaya ayrilir. Hamur, son
bir kere yogrulup yarim santim inceliginde acilir ve iyi yaglanmis pizza tepsisine yerlestirilir. Ustline peynirler
yayilir. Bunlarin tGstine domatesler konur. Anguezler kareler halinde yerlestirilir ve bol miktarda zeytinyagi
doékalar. Tava cok isidaki firna srGldr ve yarim saat pisirilir, sicak olarak servis yapilir.
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