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NAPOLETANA SOSLU KIYMALI VE BESAMEL SOSLU
BARILLA LAZANYA

1 paket Barilla Lazanya

1 kavanoz Barilla Napoletana Sos
400 g kiyma

0.9 1sit

50 g tereyadi

50gun

Muskat cevizi

Tuz

Pratik bir sekilde Bolonez sos (kiymali sos) hazirlamak igin: Yagda kavurdugunuz 400 gr. kiymanin tzerine
Barilla Napoletana sosunu ekleyin ve isitin.

Besamel sos hazirlamak igin: Genis bir sos tavasinda tereyagini eritin, igine unu ve daha énceden kaynattiginiz
sUttin tamamini ilave edin. Karigimi ¢irparak topaklanmasini engellerken muskat cevizi,ile tuz ekleyerek
¢esnilendirin ve kaynatin.

Firina girebilen bir kabin tabanini yaglayin. Bir kepge besameli kabin tabanina yayin, Daha sonra 4 yemek kagigi
kiymali sosu kabin tabanina yayin ve Barilla lazanya yapraklari ile Gzerini kapatin.

Son islemi 4 kez daha toplamda 5 kat elde edecek sekilde tekrarlayin. Her bir lazanya yapraginin kenarlarini
bolca besamel ve kiymali sos ile kapladiginizdan emin olun. Her kata 15 gr rendelenmis parmesan peyniri
ekleyin.

Lazanyay! 6nceden 220 dereceye isitiimig firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikartin ve 10 dakika dinlenmeye
birakin.
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