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NAPOLEON

SuperFresh Milfdy Hamuru 500 gr 8 adet
Yumurta sarisi 7 adet
Sat 1500 gr

Seker 300 gr

Tuz2gr

Un125gr

Tereyadi 150 gr
Vanilya gubugu 1 adet
Uzeri igin:

SuperFresh Bégurtlen
SuperFresh Frambuaz
SuperFresh Vigne

Bir merdane yardimi ile SuperFresh Milfdyler&apos;den 28 cm ¢apinda 8 adet daire olugturun.

Uzerlerini birkag yerinden ¢atalla delerek 200 derece firinda 7-8 dakika pembelesinceye kadar pisirin.
Firindan ¢ikar gcikmaz, 24 cm ¢apinda bir tabagi pisirdiginiz SuperFresh Milfdylerin Gzerine koyup kenarlarini
kesin.

Kestiginiz pargalari ufalayip saklayin.

Kremayi yapmak icin; yumurta sarilar ve sekeri ¢irpin biraz yumusatmak igin stitten 50 gr kadar ekleyin.
Unu da ekleyip karistirmaya devam edin. Kivami yumusatmak i¢in 50 gr daha sit ekleyin.

Geri kalan s0tin icine vanilya gubugunun ¢ekirdeklerini ekleyerek isitin, yumurta ve unlu karisimin tzerine
dokin.

Karisimi atese alip devamli karigtirarak kaynama noktasina getirin.

2-3 dakika daha kaynattiktan sonra atesten alip tereyagdini ekleyin ve karigtirin.

Oda sicakhginda sogutun.

SuperFresh Milfdyler arasi kullanimdan énce pUtirsiz bir kivam igin mikserle 2-3 dakika ¢irpin.

Servis edeceginiz tabana alt tabani ¢ikmis bir kelepgeli kalip koyup ortasina ilk kat milféyin sabit durmasi icin
bir tatl kasidi kremadan koyup Uzerine milféyl yerlestirin.

Her kata milféy arasi krema koyun. (milfdy yapraklari ilik olursa kremayi daha iyi emecektir.)

Hazirladiginiz napoleon pastayi kaliptan ¢ikartin kenarlarina ufaladiginiz milféya yapigtirin.

Uzerini SuperFresh Bégurtlen, SuperFresh Frambuaz, SuperFresh Visne ile stsleyin.
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