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NANEL|I YOGURT CORBASI

20 su bardagi et suyu (2 litre)

1 tath kasidi tuz

1 su bardag st (yoksa su)

1 ¢corba kasigi yag

1 tath kasidi toz nane

6 corba kagsiJi tepeleme yogurt
2 adet yumurta sarisi

2 kahve fincani su

Pirinci temizleyip 30 dakika ilik suda islattiktan sonra stzdlr0p bir tencereye koyunuz ve et suyunu ve tuzunu
ilave ederek agir ateste 20 dakika kaynatiniz.

Sonra sltle unu iyice karistirip kaynamakta olan ¢orbanin igine ilave ediniz. 10 dakika daha kaynatiniz.
Tereyagdini nane ile tavada hafif kizartip ¢corbanin igine ilave ederek, 5 dakika daha kaynattiktan sonra yogurtla
yumurtayi iyice karigtirip kaynar ¢orbanin icine yediriniz.

Kaynatmadan hemen servis yapiniz.
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