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NANELI VE CIKOLATALI KEK

Hamuru:

180 gr (12 gorba kasigi) + 1 tath kasidi tereyadi (yumusatiimis)
1 ¢corba kasigi un

180 gr (3/4 su bardagi) toz seker

1 cay kasigi vanilya esansi

3 yumurta

120 gr (1 su bardagi) kendi kendine kabaran un
60 gr (1/2 su bardagi) kakao

1 ¢orba kasigi 1lik su

Harci:

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

180 gr (1 1/2 su bardagi) pudra sekeri

1 cay kasidi nane esansi

1 tath kasidi yesil seker boyasi

1 tath kasidi yagla 17,5 cm'lik iki kek kabini hafif¢e yaglayiniz, iglerine bir gorba kasigi un serpip silkeleyerek,
fazla unlarini atarak kaplari bir kenara birakiniz.

Once firininizi orta sicakhga (190 C) getirip 1sitiniz. Blyuk bir kasede, kalan 180 gr (12 ¢orba kasigi) tereyadi ve
sekeri tahta kasikla dévip kabartarak vanilya esansini katiniz.

Yumurtalari teker teker, her birinden sonra karisimi kalin ve kremamsi olana kadar déverek ekleyiniz. Kendi
kendine kabaran unu ve kakaoyu karisimin tstline eleyip madeni kagikla karigtirarak suyu yavas yavas
dokiniz.

Karisimi, hazirladiiniz kaplara dékup firinda 25-30 dakika, batirilan bir sis temiz ¢ikana kadar pisiriniz. Kekleri
firndan alip ters ylz ederek, tel 1izgarada tamamen sojumaya birakiniz. Kaplamayi yapmak i¢in orta boy bir
kasede yag ve pudra sekerini tahta kagikla hafif krema haline getiriniz.

Nane esansini ve agik yesil renk vermesi icin yesil seker boyasini katip bigakla keklerden birinin Ustiine
ddseyiniz. ikinci keki Ustline kapatip servis ediniz.
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