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NANELI VE BOL CIKOLATALI PASTA

2 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata
150 gr tereyagi

3 adet yumurta

3 yumurtanin sarisi

150 gr Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 tatl kasidi nane puresi veya 1 ¢ay kasigl nane aromasi
80 grun

1 paket Pakmaya Krem Santi

1 cay bardagdi Pakmaya SefKrema

1 cay bardagi soguk st

1 damla gida boyasi (pembe)

2 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata

Oncelikle 2 paket Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?ly1 benmari usulii eritin. Ocaktan alin ve yagl kagidin tizerine
dokidn. Spatula ile diizgtince yayarak inceltin. Oda isisinda yumugamaya baglayinca Uzerine bir tane daha yagl
kagit serin. Iki yagh kagit arasinda donmaya baslayan ¢ikolatayi dikkatlice, kirmadan rulo sekline getirin. Bu
sekilde buzdolabina kaldirin ki daha sonra pastanin tzerini sislemek igin kullanin.

Uzeri icin gida boyasi diginda tim malzemeyi mikserle yogun bir kivam olana dek ¢irpin. En son kontrollG olarak
igne ucu kadar pembe gida boyasi ekleyin. Tekrar karigtinin. Karigimin tzerini stregle 6rttin, buzdolabina
kaldirin.

Tereyag ile Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?lyi benmari usuli eritin

Ayri bir kapta tim yumurtalari, Pakmaya Pudra Sekeri, Pakmaya Sekerli Vanilin[2i ve nane piresini 10 dakika
boyunca ¢irpin.

Unlu karigsima benmari usull erittiginiz ¢ikolatay ekleyin. Spatula ile alttan GUste dogru karistirarak tiim
malzemeyi birlestirin.

Hamuru iyice yaglanmis orta boy yuvarlak pasta kalibina dékin. 190 dereceye ayarli firinda, yarim saat pigirin.
Pasta kekini firindan alin, oda isisinda soguyunca kenarlarina degmeyecek sekilde, tzerini krem santi ile
sUsleyin. Servis yapmadan 5 dakika énce de buzdolabinda sertlestirdiginiz ¢ikolata parcalarindan gelisigtizel
kirip pastanin Gzerine sisleyebilirsiniz.
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