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NANELI TUZLU COREK

Sahrap Soysal

125 gr bitkisel margarin (oda sicakliginda yumusamig olmali)
1 cay bardagi siviyagd (normal boy ¢ay bardagi kullanin)

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

2 yemek kagigi Gzim sirkesi

2 cay kasi§i tuz

1 yemek kasidi kuru nane

Yaklasik 3 su bardagi un

Yumusak yag, siviyag, yodurt, kabartma tozu, sirke, tuz, nane ve unu derin bir kaba koyun. Malzemeleri sikica
yogurarak kulak memesi kivaminda ve ele yapismayan bir hamur elde edin.

Hamurdan kicUk parcalar koparip pargalar tezgahin tzerinde yuvarlayin ve kalin halat gibi uzatin.

Bu uzun hamurlar kendi eksenleri etrafinda gevirerek gil seklinde sarin. (hamurlara istediginiz sekli
verebilirsiniz). )

Hazirladiginiz tuzlu kurabiyeleri, pigirme kagidi serilmis firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin. Uzerine az
miktarda suyla ¢irptiginiz yumurta sarisini siriin. Uzerlerine susam ya da istediginiz bir malzeme serpin.
Kurabiyeleri dnceden isitip 180 dereceye ayarladiginiz firnda pisirin. Gikarip sogumasini bekleyin ve servise
sunun.
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