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NANELI TAVUK CORBASI

1 Tavuk gdégsU

1 Su bardagi yogurt
Yarim su bardagi un
Nane

Pul biber

Sarimsak

Tavuk gdgsunu orta biyUkllkte tencereye alip bolca suyla haglyoruz, haglandiktan sonra tavuklari elimizle
kUguk kiguk didiyoruz. Tavuk pargalarini haslamis oldugumuz suya tekrar koyuyoruz. Bagka bir kapta unu
yogurdu suyla karistirip kaynamakta olan tencereye yavag yavag karistirarak dokiyoruz. Fazla koyu olursa su
ekleyebilirsiniz. Uzerine nane ve pulbiber ekleyip isteye gére sarimsak koyabilirsiniz.

Not: Yag koymuyoruz.
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