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NANELI PUDING

https://migros.com.tr

300 ml. st

4-5 dal taze nane

2 yemek kasigi un

1 bardak seker

1 tath kasidi tereyad
Biraz damla ¢ikolata
1 tath kasidi nisasta

1. Sut ile naneyi bir tencereye alin.

2. Orta ateste kaynattiktan sonra ocaktan alarak sogumaya birakin.
3. Slzerek nanelerden arindirin ve 5 dakika daha kaynatin.

4. SUtdn icerisine un,seker ve nigasta ilave edip hizlica ¢irpin.

5. Koyulastiktan sonra icine tereyagini ekleyin.

6. Kaselere alin ve sogumaya birakin, buzdolabinda 1 saat bekledikten sonra Uzerine damla ¢ikolatasi serperek

servis edin.
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