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NANELi POGACA

2 adet yumurta

1’er kahve fincani yogurt, tereyagi ve siviyag
1 cay bardagi rendelenmisg beyaz peynir

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi kuru nane

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Yumurtalardan birinin sarisini pogagalarin tizerine sirmek i¢in ayirin. Yumurtanin akini ve diger yumurtay bir
kabin i¢inde ¢irpin. Uzerine yogurt, eritiimis tereyagi, siviyag, rendelenmis peynir, tuz ve naneyi ekleyip
karistirin. Karisima un ve kabartma tozunu ekleyip iyice yogurun. Hamurdan ceviz biytkluginde parcalar alip
yaglanmis firin tepsisine dizin. Pogacalarin tzerine yumurta sarisi strtip 180 derece firinda pisirin.
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