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NANELI PILIC

12 adet pili¢ 1zgara tava

4 corba kasigi nane (ince kiyilmig)

4 corba kasig bal

4 corba kasigi limon suyu

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kagsi@! limon kabugdu rendesi

Ug corba kasigi nane, bal ve limon suyunu karistirin. Etleri, diizgiin durmasi igin rulo seklinde katlayin. Kiirdanla
tutturduktan sonra her tarafini hazirladiginiz marinata bulayin. Buzdolabinda yaklasik olarak 30 dakika
dinlendirin. Kalan nane, yogurt ve limon kabugdu rendesini iyice karigtirin. Etleri, dnceden isitilmig 180 derece
firnda yaklasik olarak 30-35 dakika pigirin. Hazirladiginiz taneli yodurtla birlikte servis yapin.
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