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NANELI PILIG IZGARA TAVA

8 adet Banvit Pili¢ Izgara Tava

1 corba kasigi bal

2 gorba kagsidi limon suyu

2 ¢orba kasigi yogurt

4 corba kasigl nane (ince kiyiimig)
500 gr taze patates (haslanmig)
Kiraz domates (arzu ederseniz)
Tuz

Tane karabiber

Bal, limon suyu, yogurt, nanenin yarisi, tuz ve karabiberi iyice karigtirin. Etlerin Uzerine gezdirip, karigtirarak her
tarafina bulayin. Uzerini stregle 6rtlip, en az 30 dak. dinlendirin.

Onceden isitilmig 200°C firinda, Uzeri altin sarisi renk alincaya ve etler yumusayincaya kadar yaklasik 20-25
dak. pigirin.

Kalan naneyi serpip, patates ve kiraz domates ile birlikte servis yapin.
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