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NANELI PATLICAN KAYGANASI

Malzemeler

3 orta boy patlican (bostan patlicani)
2 yumurta

1 su bardagi un

1/2 su bardagi maden suyu

1 ¢orba kasigi limon suyu

tuz

karabiber

1/2 ¢orba kasig kuru nane

1 su bardagi sivi yag (pathcanlarn kizartmak igin)
1/2 paket kabartma tozu

Patlicanlari alaca soyup kalin yuvarlak dilimler halinde keselim. Patlican dilimlerini tuzlu suda yarim saat
bekletip yikayip kurulayalim. Bir kaba yumurtalari, unu, maden suyunu, limon suyunu, tuzu, karabiberi, naneyi,
kabartma tozunu ekleyip karigtiralim. Patlican dilimlerini hamur bulamacina batirip ¢ikararak kizgin sivi yagda
arkali 6nll kizartalim. Kizaran patlican dilimlerini emici bir k&dit Gizerine alalim ve sogutarak servis yapalim.

Not: Cayin yaninda da servis yapilabilir.
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