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NANELI NOHUT

240 gr. nohut (konserve)
2 adet kirmizi sogan

50 ml. zeytinyagi

Kori

1 adet kirmizi chili biberi
150 ml. sebze suyu

30 ml. limon suyu

10-12 adet nane yaprag!
5 adet kuru kayisi

Tuz

Karabiber

Kirmizi biberi ikiye kesip ¢ekirdeklerini temizleyin ve ince seritler halinde kesin. Nohudu stizin. Sodani soyup
dilimlere kesin ve zeytinyaginda kavurun. Kéri, biberler, nohut, sebze suyu ve limon suyunu ilave edip tuz, biber
ile tatlandirin. Iri kiydiginiz nane yapraklarini da ekleyip 4-5 dakika pisirin.
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