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NANELI MEYVE SOLENI

https://www.droetker.com.tr

Vanilyali puding:

10 - 12 adet taze nane yaprag!

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding
3,5 su bardagi sit

Gilekli puding:

1 poset Dr. Oetker Gilekli Puding
3,5 su bardag sit

Ic malzeme:

1 su barda@i ahududu

1 su barda@ bégurtlen

1 cay bardag iri kinlmis kabuksuz badem
Sislemek icin:

40 g bitter ¢ikolata

1 cay bardagi ahududu

1 cay bardagi bégurtlen

6 - 7 adet taze nane yapragi

Nane yapraklarini yikayip kurulayin ve bicak ile ¢gok ince kiyin. Stu bir tencereye alin, tGzerine vanilyali puding
posetini bosaltin ve hazirladiiniz naneleri ekleyin. Orta ateste slrekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
basladiginda ocadi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak
sogutun.

S0tu bir tencereye alin ve tzerine ¢ilekli puding posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pigirin.
Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karigtirarak
sogutun.

Cilekli puding ve naneli vanilyal pudingi aralara ahududu, bégurtlen ve badem kindi koyarak kuplara doldurun.
Buzdolabinda 2 saat bekletin.

Cikolatay1 benmari yéntemi ile eritin. Pisirme kadidindan hazirladiginiz huniye doldurup ucunu makas ile kesin.
Pisirme kagidi Gzerine sekiller sikin. Hazirladiginiz gikolatalar servisten énce buzdolabinda 10 dakika bekletip
kagittan ayirin ve kuplarin tizerine batirin. Ahududu, bédurtlen ve nane yapraklari ile stsleyin.
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