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NANELI KURU FASULYE

1,5 kg. kuru fasulye

7 orta boy sogan

4 orta boy domates

1,5 cay bardagi zeytinyagi
Tuz

Kuru nane

Fasulyeleri aksamdan bol suda islatin. Ertesi glin suyunu sizUp bol suda iyice haglayin. Yayvan bir tencereye
zeytinyagini dékip kiydiginiz soganlar pembelesene dek kavurun. Domatesleri rendeleyip sodanlara ilave edin.
5 dakika kadar kisik ateste kavurun. Hagladiginiz fasulyeleri tencerenin Gzerine déseyin. Ancak karigtirmayin.
Fasulyelerin Gzerini gegcmeyecek kadar sicak su ilave edip tuzunu (yeterince) katin ve kisik ateste fasulyeler
suyunu ¢ekene dek pisirin. Sogumadan Uzerine bolca nane serpin.
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