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NANELI KURABIYE

2 yumurta

1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani siviyag

1 kahve fincani tereyad

1 cay bardadi rendelenmis beyaz peynir
1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi tuz

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yumurtamizi iyice girpiyoruz, sirayla yogurt, siviyag, tereyadi ve rendelenmis peynirimizi, nane, tuzuda ekleyip
iyice cirpiyoruz, en son un ve kabartma tozumuzu ekleyip 2-3 dakika yoguruyoruz. Yagh kagit serdigimiz
tepsimize ceviz blyUkligunde kopardidimiz pargalari yuvarlayip koyuyoruz,izerine ayirdigimiz yumurtanin
sarisini strdip 180 dereceli firnda Uzeri kizarana kadar pisiriyoruz
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