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NANELI KOFTE

Eyip Seving

400g. koftelik kiyma

2 yemek kagsigi kuru nane
2 yemek kasigi galeta unu
1 klicUk sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagi
2 yemek kagsidi domates salgasi
1 kliclk yumurta

Tuz

Karabiber

Sislemek igin:

Taze nane yapraklari

Sogani rendeleyin, suyunu sikin ve galeta unu, yumurta, kuru nane, tuz, karabiber ve kiymayla birlikte yogurun.
Yogurdugunuz kiymayi minik toplar haline yuvarlayin. Tencereye zeytinyagdini ekleyin, salgay! kavurup biraz su
ekleyin. Su kaynayinca kofteleri ekleyin. Kéftelerin zerini kapatacak kadar biraz daha su ilave edin. 15-20
dakika bu sekilde pisirin. Ocaktan aldiktan sonra Uizerini taze nane yapraklari ile siisleyerek servis edin.
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