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NANELI KEREVIZ CORBASI

Malzemesi:

2 adet orta boy kereviz
2 ¢orba kasigi margarin
1 ¢orba kasigi kuru nane
2 ¢orba kasiJi un

4 su bardag et suyu

tuz

Hazirlanisi:

Kerevizlerin kabuklarini soyup, kiiglk parcalar halinde kesin. Kararmamalari i¢in bu pargalar, i¢cinde limon ve
tuz bulunan soduk suda muhafaza edin. Sonra kerevizleri 1 bardak su ile iyice haglayin. Haglandiktan sonra
makineden gegirerek piire haline getirin. Bir tencerede margarini kizdirin. Unu igine koyup kavurun. Suyu ilave
edip kaynatin. Naneyi, tuzu ve kereviz piresini katip 20 dakika daha pisirin. Uzerlerine nane yapraklari koyup
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:33141 « adi:NANELI KEREVIZ CORBASI « génderen:pozitif « indirme tarihi:16.04.2025 - 23:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/naneli-kereviz-corbasi-vt24364
http://www.tcpdf.org

