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NANELI KEK

3 tane yumurta

2 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 tane limon kabugu rendesi
1 paket kakao
Alabildigince un

1.5 su bardagi kiylmis nane

Nane yapraklari ve yogurdu robotta ¢ekin. (Sadece naneyi cekmek zor olacagindan yogurtla ¢ekin.) Robota
seker ve yumurtalari da koyup onlari da bir stre ¢ekin. Kabartma tozu,limon kabugu rendesi ve unu da ekleyip
¢irpma teliyle ¢irpin. Kek hamuru kivaminda olmali. Bu karigimi ikiye ayrin. Bir yarisina kakao ilave edin.
Yuvarlak bir tepsiye margarin sirtip unlayin.Sirasiyla bir kepge naneli hamur, bir kepge kakaolu hamurdan
tepsiye dokin. Bitin hamur bitene kadar bu isleme devam edin.180 derecelik firinda kekimizi pisirin.
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