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NANELİ KAYISILI KOMPOSTO

Kullanılan Malzemeler
100 gram portakal marmeladı
1 sap taze nane
1 kilogram kayısı
200 gram toz şeker
2 adet limon
1 yemek kaşığı nişasta

Yapım Şekli
Limonları ince soyun, ikiye kesip sularını sıkın. 50 ml. limon suyu ve toz şekerle ağzı açık olarak 4 dakika
kaynatın.
1.5 limonun kabuğunu incecik şeritlere kesin.
Kayısıları 6 parçaya ayırıp çekirdeklerini çıkartın. Karışıma katıp kaynatmadan 5-6 dakika pişirin. Daha sonra
delikli kepçe ile çıkartın, iyice süzün ve bir kaseye koyun. Nane yapraklarını ince şeritlere kesin.
Kıydığınız limon kabukları ile birlikte karışıma katın. Portakal marmelatını da koyup karıştırarak eritin.
Karışımı tekrar kaynatın. Nişastayı 3 yemek kaşığı soğuk suda eritip karışıma koyun ve 1 dakika kaynatın. 2
yemek kaşığı limon suyu ile tatlandırın. Kayısıların üzerine döküp tamamen soğumaya bırakın.

© lezzetler.com tarif no:923 • adı:Naneli Kayısılı Komposto • gönderen:goksimsir • indirme tarihi:26.04.2024 - 19:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/naneli-kayisili-komposto-vt860
http://www.tcpdf.org

