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NANELI KASARLI DOMATES CORBASI

2 yemek kasigi salga

4 yemek kasigi un

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
2 yamek kasigl margarin

1 tutam tuz

1 tutam nane

1 tutam karabiber

1 su bardagi st

100 gr kasar

CGorba tenceremize énce sivi yamizi daha sonra sana yagimizi koyuyoruz yag eridikten sonra i¢erisine unumuzu
ekleyip hafif pembelesinceye kadar kavuruyoruz unumuz pembelesince icerisine salgamizi ekliyoruz salcamizi
biraz kavurduktan sonra icerisine karabiber ve kirmizi toz biber ekleyip soguk suyla a¢iyoruz daha sonra
sUtimazu ekliyoruz ve kaynayincaya kadar karistiriyoruz kaynadiktan sonra i¢erisine tuz ilave ediyoruz biarz
daha kaynatip nenemizi ekleyip kapatiyoruz. Servis yaparken kasarlarimizi gorbalarimizin Ustiine ekliyoruz.

© lezzetler.com tarif no:101250 « adi:Naneli Kasarli Domates Gorbasi « gdnderen:sirim « indirme tarihi:19.09.2024 - 06:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/naneli-kasarli-domates-corbasi-vt73876
http://www.tcpdf.org

