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NANELI KARPUZ JOLESI

600 gr karpuz ici, cekirdekleri ¢ikariimig
70 gr patates nigastasi

1 ¢orba kasigi Igim Sit

1 demet taze nane

50 gr seker

Pudra sekeri

Karpuzu rondoda piire haline getirip siizgecten gecirin. Karpuz suyuna nisasta, icim Siit ve 50 gr seker ekleyin.
Bir tencereye koyun ve karigtirarak kaynatin. Hafif jelatin kivaminda bir gérinim alan karigimi 8 kiguk silikon
kaliba ya da sufle kalibina paylastirin.

5 saat buzdolabinda bekleterek karpuz j6lesi elde edin. Buzdolabindan ¢ikarip biraz beklettikten sonra nane
yapraklariyla servis edin. Tercihe bagdl pudra sekeri ile de stsleyebilirsiniz.
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