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NANELI KARELER

125 gr tereyag

200 gr bitter ¢ikolata
110 gr tozseker

2 yumurta

185 grun

Uzeri icin:

240 gr pudrasekeri
10 gr tereyagi

2 damla nane esansi
2 ¢orba kagi§i st
50 gr bitter ¢ikolata

Tereyadi ve bitter ¢cikolatay! tencereye alip karigtirarak eritin. Tozseker, un ve yumurtalari bagka bir kapta
karigtirin. Tereyagl karigimi ekleyip mikserle ¢irpin. Kare geklinde bir kalibin dibine yagl kagit yayip karigimi
dékin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin. Tatliyl kalibin iginde 10 dakika
bekletin ve 1zgara telinin Gzerine alip sogutun.

Kare seklinde dilimleyin. Uzeri icin, pudraseker, tereyagi, nane esansi ve sutl bir kasede karigtirin. Kaseyi igi
sicak su dolu bagka bir kabin tizerine yerlegtirin. Hafif akici bir kivam elde edene kadar ¢irpin. Karisimi gikolatali
dilimlerin Gzerine bir spatulayla surin. 50 gr bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin. Gikolatay kirdanin ucuyla
dilimlerin Gzerine sUrin. Servis yapin.
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