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NANELI KABAK CORBASI

1 kg kabak

2 ¢orba kagig margarin
1 adet dogranmis sogan
1/2 tath kasigi kuru nane
5 su bardagi su (kaynar)
3-4 dal taze nane

6 corba kasigi krema
Tuz

Karabiber

Margarini eritip soganlari yumusayincaya kadar 2-3 dakika soteleyin. Kabak ve kuru naneyi katip, iyice
karistinin. Uzerini kapatip, hafif ateste, kabaklar yumusayincaya kadar yaklasik 10 dakika pisirin. suyunu ilave
edin. Kaynama noktasina gelince atesi iyice kisin. Nanelerin yapraklarini saplarindan ayirip, yapraklari gcorbaya
katin. Kapagini kapatip, kabaklar iyice yumusayincaya kadar kisik ateste 20 dakika daha pigirin. Ategten alin, 5
dakika dinlendirdikten sonra robottan gegirin. Bir kaba alip, sogumaya birakin. Uzerini kapatip, en az 4 saat
buzdolabinda bekletin. Servis yapmadan énce tuz, karabiber serpip, karistirin. Soguk ¢orbanizi servis
tabaklarina koyduktan sonra ortalarina birer gorba kasigi krema ve taze nane yapragi koyarak servis yapin.
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