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NANELI KABAK CORBASI

1 Adet Sogan

6 Su Bardagi Su

500 gr Kabak

50 gr Margarin

2 Corba Kasigi Un

1/2 Demet Nane

1 Cay Kasigi Karabiber
Tuz

Oncelikle sogani ince ince kiyin. 6 su bardagdi kaynar suya atin. Kokusu gidene kadar 3-5 dakika kaynatin.
Kabaklarin kabuklarini soyun. Mutfak robotunda ¢ekin. Soganli suya ekleyin. Tuzunu ayarlayin. 1 cay kasigi
karabiberi katin. 20 dakika pigirin. _

Diger tarafta margarini eritin. Unu yagda kavurun. Gorbaya karistirip, blendirdan gecirin. Ince ince kiyilmig nane
ile servis yapin.
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