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NANELI HAVUC

1/2 kg havug (orta)

2 ¢orba kagig margarin
1 tath kasigi seker

tuz

karabiber

birkac dal nane

Havuclar temizlenip yikanir ve ocakta kaynamakta olan tuzlu suya atilip 10 - 12 dakika haglanir. Sonra ¢ikarilir.
Erimig haldeki yagda hafifce kizartilir. Sonra seker serpilir ve tencerenin kapagi kapatilip agn- ateste
yumusayincaya kadar pigirilip indirilir. Tabaga alinir. Tuz, biber ve incecik kiyllmis nane serpilip sicak sicak
servis yapilir. Istenirse Uzerine yogurt da dékulebilir.
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