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NANELI DONDURMA

480 ml igim Siit

1Y% corba kagig salep

50 gr Igim Labne Peynir

14 su bardag Igim Sef Krema

1 corba kasigi su

1 bardak dogranmig taze nane yapragi
Bir tutam tuz

Seker ve 1 gorba kagigi suyu, bir tencerede seker tamamen eriyene kadar isitin ve kenarda bekletin. Buyuk bir
kabi buzlu suyla doldurun. Bir kapta iki corba kagigi soguk Igim St ve salebi iyice karigtirin. Bagka bir bliyUk bir
kapta Igim Labne peyniri plriizsiiz hale gelene dek ¢irpin. Bliyiik ve genis bir tencerede kalan Igim Sitd, Igim
Sef Krema, seker ve ilk adimda hazirladiginiz serbetle karistirin. Karisimi kaynama noktasina getirin ve bitin
seker eriyene kadar orta ateste 5 dakika boyunca karistirarak pisirin. Ocaktan alin. Hazirladiginiz salep ve siiti
sirekli karistirarak yavasga bu sicak krema karigsimina ekleyin. Tamamen birbirlerine gegirdikten sonra tekrar
ocaga alarak orta ateste kaynatin. Yaklagik 1 dakika sonra karisim yogunlaginca ocaktan alin Yogunlagsmis
karigimi surekli girparak yavasca krem peynire ekleyin. Krem peynir ve sicak krema karigimi tamamen
karistiginda bir tutam tuz ve nane yapraklarini ilave edin. Karigsimi buzlu suyla dolu olan kabinizin igine oturtun ve
arada sirada karigtirarak sogumaya birakin. Yarim saat kadar sonra dondurma karigimini bir sizgegten gegirin.
Buzlukta yaklagik 4 saat kadar bekletin. Buzluktan ¢ikardiktan sonra tel ¢irpiciyla iyice ¢irpin ve 4 saat daha
buzlukta bekletin. Bu islemi dondurmaniz dilediginiz kivama gelene dek strdurtin. Dondurmayi Uzerinde taze
nane yapragi ile servis edin.
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