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NANELI CORBA

2 litre etsuyu

Tuz

1 tatl kasidi toz nane

1 ¢corba kasigi tereyag

2 fincan un

1 su bardag st

6 ¢orba kasiJi dolusu yogdurt
2 yumurtanin sarisl

Et suyunu, tuz ilave ederek, agdir ateste 20 dakika kaynatiniz. Sonra sitle unu iyice karistirip, kaynamakta olan
¢orbanin igine ilave ediniz. Naneyi bir kasik dolusu tereyag icinde tavada iyice karistirip corbanin icine dékiniz
ve corba ile (3-4) dakika kaynatip, sonra yogurda, yumurtayi yedirip sicak sicak servis yapiniz.
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