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NANELI CIKOLATALI BUZ CUBUKLARI

https://www.elele.com.tr

200 ml hindistancevizi sttt
3-4 dal taze nane

30 g toz seker

1 tutam tuz

100 g bitter ¢ikolata

Hindistancevizi slitl ve taze naneyi orta dereceli ateste bes dakika isitin. 20 dakika dinlendirdikten sonra
slizgecten gegirin. Tuzu ve sekeri ekleyin. Oda sicakliginda soguduktan sonra agzini kapatarak buzluga koyun.
Arada catalla karigtirarak alti saat kadar buzlukta kivam almasini saglayin. Sonrasinda minik pargalara
ayirdiginiz gikolatayla karigtirarak malzemeyi kaliplara doldurun. Buzlukta bir saat kadar beklettikten sonra tahta
cubuklari yerlestirin. Bir gece buzlukta dondurun. Kaliplardan ¢ikarmak i¢in sicak suya tutun ya da oda
sicakliginda bes dakika bekletin.

© lezzetler.com tarif no:147887 « adi:Naneli Gikolatali Buz Gubuklari « génderen:parselli « indirme tarihi:01.05.2024 - 03:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/naneli-cikolatali-buz-cubuklari-vt107196
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/naneli-cikolatali-buz-cubuklari-147887.jpg
http://www.tcpdf.org

