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NANELI CIKOLATALI BISKUVI

65 gram margarin,

ceyrek su bardagi tozseker,
yarim su bardagi un,

1/3 su bardagi kek un,

2 ¢orba kasiJi kakao,

2 ¢orba kagsiJi sGt.

Naneli krema icin:

1 adet yumurta aki,

1,5-2 su bardagi tozseker,
Cikolatal stisleme igin:

150 gram rendelenmis sutsiz ¢ikolata

Firini 180 derecede 6nceden isitin. ki firin tepsisini yagl kagit ile kaplayin. Mikserle margarin ve sekeri, krema
kivamina gelene dek ¢irpin. Orta boy bir kaba alin. Elenmig unu ve kakaoyu ilave edin. Bu arada siti de un ve
kakaoyla beraber kaba koyun.

Bir bigakla, karisim yumusak bir hamur halini alana dek karistirin. Unlanmig bir zeminin Gzerine alin. 1 dakika
daha yodurun. Hamuru iki parcaya bdlin. Birinci parcayi iki yagl kagidin arasina koyup 3 mm kalinliginda agin.
Yuvarlak biskivi kaliplar yardimiyla hamurdan yuvarlaklar kesin. Hazirlanmis tepsilere biskuvileri yerlegtirin.
Finnda 10 dakika pisirin. Gikan biskdvileri firin 1izgarasinin Gzerinde sogumaya birakin.

Naneli krema icin: Yumurta akini kiigUk bir kaba koyun. Her seferinde iki corba kasigi seker ilave edip, disiuk
devirdeki mikserle ¢irpin. Yumusak bir hamur elde edene dek sekeri eklemeye devam edin. Hamuru seker
serpistirilmis bir zemine alin. Yapigmayacak hale gelene dek sekeri ilave ederek yodurun. Bu karigsimdan bir tatli
kasiJI kadar alarak iki ¢ikolatall biskivinin arasina yayin. Bastirip kremanin aradan gériinmesini saglayin.

Cikolatal sisleme icin: Cikolatayi kiiguk I1slya dayanikli bir kaba koyun. Kabi su dolu bagka bir kabin iginde
isitin. Gikolata eriyene dek karistirin. Ocaktan alin. Biskivileri yarilarina kadar ¢ikolataya batirin. Tepsinin
Uzerinde sogumaya birakin. Cikolata donunca servis yapin.
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